
 

  

genuss- 
momente 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

vorwort 
 

edel. kreativ. lecker. 
 
Der Landgasthof Wagner-Zimmermann steht für ehrliche,  
regionale Küche mit handwerklicher Qualität und modernen 
Akzenten. In gemütlicher, ruhiger Atmosphäre verbinden wir 
Tradition, Gastfreundschaft und Genuss auf hohem Niveau.  

Als Mitglied bei Slow Food Deutschland folgen wir dem  
Grundsatz „Gut, sauber und Fair" und werden vom  
Slow Food Genussführer empfohlen.   



 

 

davor. Kürbiscremesuppe    8,00 
Kernöl I Kerne 

   

hauptgang. Tataki vom Rehrücken  29,00 
Spitzkraut I wilde Mirabelle 

 Caesar Salad  22,00 
wahlweise  
hausgeräucherter Lachs | Parmesan                            
Hähnchen I Parmesan 

 *Frische Pfifferlinge  24,00 
 Kräuterrahmsauce I gebratene Serviettenknödel  

                             *Kalbsgulasch  30,00 
          hausgemachten Butterspätzle I Beilagensalat 

            

    Rosa Flank Steak              35,00
   Bohnen I Pommes frites 

*Feiner Rehbraten              30,00     
hausgemachten Butterspätzle I Beilagensalat 

Rosa Lammkaree              39,00 
Ratatouille I Rosmarinkartoffeln I               
Salz-Zitronen-Gremolata 
  
* Auch als Kinder- oder Seniorengericht möglich. Dafür berechnen 
wir Ihnen €3,00 weniger 

 
 
 
 
 

tageskarte 



 

 
 
 
unsere lieferanten 
aus dem naturpark altmühltal 
 
Fischzucht Ullermann Hirschberg 
Forellen, Goldforellen, Saiblinge, Zander und Lachsforellen 

Teichwirt Breindl Beilngries-Biberbach | Karpfen 

Kloster Plankstetten | Bio-Schweinefleisch 

Metzgerei Walk Beilngries | Fleisch, Wurstwaren 

Metzgerei Stoeckle Rain | Strohschwein 

Jäger Buchberger Enkering und Jäger Prikebner Kinding 
Rehe, Wildschweine, Rothirsch und Gams 

Hofvermarktung Hüttinger Rapperszell  
Gockel, Wachtel und Perlhuhn 

Bäckerei Strauß Kinding | Brot, Brötchen 

Seitz Kirchbuch | Altmühltaler Bio-Ei 

Stürhof Titting | Himbeergeist, Obstler, Zwetschgen Brandy und Essig 

Brauerei Schattenhofer Beilngries | Lagerbier und Pils 

Brauerei Gutmann Titting | Dunkles Weizenbier 

Brauhaus Krieger Riedenburg | Bio Weizenbiere, Bio Alkoholfreies Bier 
 
 

 
weitere lieferanten & produkte 
 
Neumarkter Lammsbräu Bio Mineralwasser | Lücke Pilsach Bio Ziegenkäse 
Röstpurist Burgbernheim Kaffee, Espresso | Ronnefeldt Tee 
Lantenhammer Schliersee Edelbrände, Spezial Kräuter, Liqueure 
Kupfer & Söhne Nürnberg | Nürnberger-Knoblauchsland, Kartoffel, Gemüse, Obs  



 

 

 

 

 

davor. Handgeschnittenes Tatar 23,00 
heimisches Reh | Preiselbeer-Dijonsenf-Creme I      
geröstetes Schwarzbrot 

 

 

süpperl. Rindssuppe   9,00 
Pfannkuchenstreifen I Tafelspitz 

 
Altmühltaler Wildrahmsuppe  9,00 
Leberschnitten 

 

Vegetarisch 
Gemüsemaultaschen                    24,00 
verschiedenes Gemüse I hausgemacht   

vorspeisen 



 

 

 

 

 

kalb. *Wiener Schnitzel 29,00 
Kartoffelsalat | Beilagensalat 

 

 

rind. *Rosa Zwiebelrostbraten             34,00 
hausgemachte Butterspätzle I Beilagensalat 

 *Ochsenbackerl 30,00 
Kartoffelknödel | Beilagensalat  

 

schwein. Cordon Bleu 23,00 
Kartoffel-Gurkensalat 

 *Schweineschnitzel Wiener Art 19,00 
Kartoffelsalat | Beilagensalat  

 

 

 

 

 

 

hauptgang 



 

fisch 
 Wagners Fischsuppe  18,00 

Baguette / Sauce Rouille 

 Cevice von Saibling                                                              
Ingwer I Koriander I Chilli                           Vorspeise     24,00 

                                                                      Hauptgang  32,00 

                        Forelle gebraten 26,00 
Kartoffelsalat | Beilagensalat 

 Forelle blau 26,00 
zerlassene Butter | Salzkartoffeln | Beilagensalat  

 ½ Karpfen im Bierteig gebacken  26,00 
hausgemachter Kartoffelsalat I Beilagensalat 

 ½ Karpfen blau  26,00 
Salzkartoffeln I zerlassene Butter I Beilagensalat 

 Gebackenes Karpfenfilet  28,00 
hausgemachter Kartoffelsalat I Beilagensalat 

 Gebackenes Karpfenfilet  28,00 
Wokgemüse I Basmatireis 

 Filet vom Saibling  34,00 
Kürbis I gebackene Kartoffelblätter 
 
* Auch als Kinder- oder Seniorengericht möglich

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

danach. Hausgemachtes Sorbet* und Eis je Kugel 2,50 
wahlweise hausgemachten Toppings 2,00 
Eierlikör | Schokosoße | Himbeersoße 

 Hausgemachter Apfelstrudel | Vanillesoße  9,00 
 
Creme Brûlée 8,00 

 Affogato  5,00 
hausgemachtes Vanilleeis I Espresso 

 Hausgemachtes Sorbet I Prosecco 7,00 
* Eis- und Sorbet Sorten erfahren Sie von unseren Mitarbeitern.

 

 
 
 
Gerne erhalten Sie von unserem Service unseren Dokumentationsordner, in dem alle Speisen 
und Getränke hinsichtlich enthaltener Allergene detailliert aufgeschlüsselt sind.  
Bei Beilagen Änderung können wir keine Haftung übernehmen. 
 
Wir legen größten Wert auf das Wohl unserer Gäste. Sollten Sie dennoch Anregungen haben, 
so sprechen Sie uns bitte direkt an. Als besondere Ernährungsform verwöhnen wir Sie auf 
Anfrage auch: glutenfrei, lactosefrei, vegetarisch und vegan sehr gerne!  
Sprechen Sie uns an. 
 
Kennzeichnungsverordnung (zugelassene Stoffe laut Zusatzstoffzulassungsverordnung) 
1 mit Farbstoff | 2 mit Konservierungsstoff | 3 mit Antioxidationsmittel | 4 mit Geschmacksverstärker 
5 geschwefelt | 6 geschwärzt | 7 mit Phosphat | 8 mit Milcheiweiß | 9 koffeinhaltig  
10 chininhaltig | 11 mit Süßungsmittel | 12 enthält eine Phenylalaninquelle | 13 gewachst | 14 mit Taurin 

nachtisch 


